
Jamón ibérico de bellota

Pan de cristal con tomate
(Gluten)

Queso manchego curado en aceite de oliva
(Lácteos)

Anchoas “00” de Santoña (8 unidades)

(Pescado)

Gilda de anchoa de Santoña/Gilda de boquerón( ud )
(Pescado, sulfitos, trazas de crustáceos, lácteos y almendras)

Ensalada de burrata , salmón ahumado y tomate 
seco en aceite de oliva
(Lácteos, pescado)

Croquetas artesanales de jamón ibérico (8 unidades)
(Huevos, lácteos, gluten, trazas soja y mostaza)

Gamba blanca al ajillo
(Crustáceos)

Rabas al estilo de Santander
(Gluten, moluscos, trazas de soja y mostaza)

Huevos estrellados con jamón ibérico
(Huevos)

Alcachofas confitadas a la plancha, cremoso de 
patata ahumada y jugo de cebolla
(Lácteos)

Pan y aperitivo …. 2,50€

18€/29€

7€

12€/18€

21€

4€

19€

18€

19€

23€

17€

21€

Media/Ración



Fingers  de pollo con patatas fritas y croquetas de 
jamón ibérico
(Gluten, lácteos, huevo, trazas de soja y mostaza)

Melos o ibérico al vermut con puré de patata 
trufado
(Gluten, lácteos, sulfitos )

Solomillo de ternera con salsa de pimienta verd e
(Lácteos, sulfitos)

Chuletón de vaca 1kg con patatas fritas
 (para 2 personas )

Salmón con cremoso de espinaca, portobello y 
aceite de perejil
(Pescado, lácteos)

Pulpo a la parrilla, parmentier  de patata y 
boniato con aceite de pimentón
(Molusco, lácteos)

16€

24€

31€

72€

23€

29€

Plato principal

   

Tarta de chocolate Tablao de la Villa y caramelo 
salado
(Lácteos, gluten, huevos, soja, trazas  de frutos de cáscara)

Fresas marinadas con chantilly
(Sulfitos, lácteos)

Coulant  de chocolate (sin gluten)
(Lácteos, huevos, soja y trazas de frutos de cáscara)

Helados: Café, frambuesa, chocolate, vainilla y 
avellana
(Lácteos, frutos secos, sulfitos, huevo, cacahuete, sésamo, 
soja)

8€

8€

6€

7€
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